FICHA TECNICA CUAJADA

INDUSTRIAL

CODIGO: Fch-GP.01
VERSION 01 PAGINA 1
(08/02/2022) DE 1

NOMBRE DEL PRODUCTO

QUESOFRESCO DURO SEMIGRASO

DESCRIPCION FISICA

procedimiento de hilado.

Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la leche por accién
del cuajo y la eliminacién completa de lacto suero, en el

INGREDIENTES

Leche fresca, fermento lactico, cuajo, sal

COMPASICION NUTRICIONAL

Carbohidratos 2%
Proteinas 20%-22%
Materia grasa 49%-51%
Minerales 0%

SEMIGRASO
Materia grasa en extracto seco de 20.0
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS m/m minimo.
DURO
Humedad % m/m, méaximo 65.0
n m M c
NMP Coliformes
fecales/g 3 <100 . 0
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Hongos y levaduras/g 3 100 500 1
Estafilococo coagulasa/g 3 1.000 3000 1
Salmonella/25g 3 0 - 0
APARIENCIA SEMIBLANDO
TEXTURA SOLIDO
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR AMARILLENTO
OLOR CARACTERISTICO

PRESENTACION Y/O EMPAQUE

Bolsa pléastica de polietileno

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO

El producto se dara por aceptado cuando cumpla con las
caracteriticas organoleticas minimas descritas en el proceso
productivo. Su empaque debe estar debidamente sellado, loteado
y con la fecha de vencimiento correspondiente.

CONSERVACION

Refrigerado a temperatura de 4°C +/- 4°C.

VIDA UTIL 1 MES
Materia Prima/lnsumo %
Leche fresa Base de calculo
De acuerdo al resultado
) Fermento lactico obtenido en el balance de
FORMULACION acidez.

Cuajo

Segun especificaciones del
fabricante

Sal

1.5 %-2% sobre el peso de la
cuajada

ELABORADO POR: | ING. DE CALIDAD

| APROBADO POR:

GERENTE




FICHA TECNICA QUESO DOBLE

CREMA

CODIGO: Fch-GP.01
VERSION 01 PAGINA 1
(08/02/2022) DE 1

NOMBRE DEL PRODUCTO

QUESO FRESCO DOBLE CREMA SEMIGRASO SEMI BLANDO

DESCRIPCION FISICA

Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la leche por accién
del cuajo y la eliminacién completa de lacto suero, en el

procedimiento de hilado.

INGREDIENTES

Leche fresca, fermento lactico, cuajo, sal, citrato de sodio

(estabilizante)

COMPASICION NUTRICIONAL

Carbohidratos 2%
Proteinas 20%-22%
Materia grasa 49%-51%
Minerales 0%

SEMIGRASO
Materia grasa en extracto seco de 20.0
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS m/m minimo.
SEMIBLANDO
Humedad % m/m, méaximo 65.0
n m M c
NMP Coliformes
fecales/g 3 <100 . 0
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Hongos y levaduras/g 3 100 500 1
Estafilococo coagulasa/g 3 1.000 3000 1
Salmonella/25g 3 0 - 0
APARIENCIA SEMIBLANDO
TEXTURA SOLIDO
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR AMARILLENTO
OLOR CARACTERISTICO

PRESENTACION Y/O EMPAQUE

Bolsa pléastica de polietileno por 2.500 g

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO

El producto se dara por aceptado cuando cumpla con las
caracteriticas organoleticas minimas descritas en el proceso
productivo. Su empaque debe estar debidamente sellado, loteado
y con la fecha de vencimiento correspondiente.

CONSERVACION

Refrigerado a temperatura de 4°C +/- 4°C.

VIDA UTIL

1 MES

FORMULACION

Materia Prima/lnsumo

%

Leche fresa

Base de calculo

Fermento lactico

De acuerdo al resultado
obtenido en el balance de
acidez.

Cuajo

Segun especificaciones del
fabricante

Sal

1.5 %-2% sobre el peso de la
cuajada

Citrato de sodio

De acuerdo a la cantidad de
leche a trabajar.

ELABORADO POR: | ING. DE CALIDAD

APROBADO POR:

GERENTE




FICHA TECNICA QUESO DOBLE

CREMA

CODIGO: Fch-GP.01
VERSION 01 PAGINA 1
(08/02/2022) DE 1

NOMBRE DEL PRODUCTO

QUESO FRESCO DOBLE CREMA SEMIGRASO SEMI BLANDO

DESCRIPCION FISICA

Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la leche por accién
del cuajo y la eliminacién completa de lacto suero, en el

procedimiento de hilado.

INGREDIENTES

Leche fresca, fermento lactico, cuajo, sal, citrato de sodio

(estabilizante)

COMPASICION NUTRICIONAL

Carbohidratos 2%
Proteinas 20%-22%
Materia grasa 49%-51%
Minerales 0%

SEMIGRASO
Materia grasa en extracto seco de 20.0
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS m/m minimo.
SEMIBLANDO
Humedad % m/m, méaximo 65.0
n m M c
NMP Coliformes
fecales/g 3 <100 . 0
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Hongos y levaduras/g 3 100 500 1
Estafilococo coagulasa/g 3 1.000 3000 1
Salmonella/25g 3 0 - 0
APARIENCIA SEMIBLANDO
TEXTURA SOLIDO
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR AMARILLENTO
OLOR CARACTERISTICO

PRESENTACION Y/O EMPAQUE

Bolsa pléastica de polietileno por 2.500 g

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO

El producto se dara por aceptado cuando cumpla con las
caracteriticas organoleticas minimas descritas en el proceso
productivo. Su empaque debe estar debidamente sellado, loteado
y con la fecha de vencimiento correspondiente.

CONSERVACION

Refrigerado a temperatura de 4°C +/- 4°C.

VIDA UTIL

1 MES

FORMULACION

Materia Prima/lnsumo

%

Leche fresa

Base de calculo

Fermento lactico

De acuerdo al resultado
obtenido en el balance de
acidez.

Cuajo

Segun especificaciones del
fabricante

Sal

1.5 %-2% sobre el peso de la
cuajada

Citrato de sodio

De acuerdo a la cantidad de
leche a trabajar.

ELABORADO POR: | ING. DE CALIDAD

APROBADO POR:

GERENTE




VERSION 0
FICHA TECNICA QUESO COSTENO TR
PAGINA 1DE1

NOMBRE DEL PRODUCTO

QUESO FRESCO GRASO - SEMIDURO TIPO COSTENO

DESCRIPCION FISICA

Queso de textura semidura y granulosa, de origen costefio, caracterizado por su sabor salado y
alto contenido de grasa. Es un producto lacteo elaborado a partir de leche de vaca pasteurizada,
ideal para el consumo directo o como ingrediente.

INGREDIENTES

Leche fresca, fermento lactico, cuajo, sal

CARACTERISTICAS FISICAS Y
ORGANOLEPTICAS

Color: Blanco amarillento.

Textura: Semidura, granulosa, facil de desmenuzar.
Sabor: Salado y lacteo.

Olor: Caracteristico de queso fresco.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

pH:5.0-55

Contenido de Humedad: 45% - 55%

Materia Grasa: 25% - 35% sobre extracto seco
Extracto Seco Total: 45% - 55%

Cloruro de Sodio (sal): 2.5% - 4.5%

Pardmetro Caso Muestreo n c m M
Clase
Mohos 2 3 5 2 | 102 ufc/g 5x10% ufc/g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS | EScherichia coli 6 8 5 1 | <10ufo/g | 107 vfce
(Resolucion 1407 de 2022) Staphylococcus coagulasa 8 3 5 1 102 ufcfg | 10° uic/e
positiva
Salmonella spp. 10 2 5 0 | Ausenciar2sg
Listaria monocytogenes 10 2 5 0 | Ausencia/25g
TEXTURA SEMIDURO
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS COLOR BLANCO AMARILLENTO
OLOR CARACTERISTICO

PRESENTACION Y/O EMPAQUE

Bolsa plastica de polietileno

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO

El producto se dara por aceptado cuando cumpla con las caracteriticas organoleticas minimas
descritas en el proceso productivo. Su empaque debe estar debidamente sellado, loteado y con
la fecha de vencimiento correspondiente.

CONSERVACION

Refrigerado a temperatura de 4°C +/- 4°C.

VIDA UTIL

1 MES

Materia Prima/lInsumo %

Leche fresa Base de calculo

FORMULACION

De acuerdo al resultado obtenido

Fermento lactico .
en el balance de acidez.

Segun especificaciones del

Cuajo fabricante

1.5 %-2% sobre el peso de la

|
Sa cuajada

[ ELABORADO POR:

| ING. DE CALIDAD |

APROBADO POR: | GERENTE




Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
\t; es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2021012411 del 13 de Abril de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211069709 de fecha 2021/04/13 el (la) Sefior(a) PROPIETARIO
JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO QUESO HUILA SAN MARTIN actuando
en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de concesion de Registro Sanitario para
el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) afios al producto
que se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0011939-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/04/13

EXPEDIENTE: 20200610 RADICACION: 20211069709
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: QUESO FRESCO SEMIDURO SEMIGRASO CRIOLLO-CAMPESINO,

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO CRIOLLO-CAMPESINO

-QUESO FRESCO SEMIBLANDO SEMIGRASO DOBLE CREMA MOZARELA
- QUESO FRESCO SERMIBLANDO GRASO DOBLE CREMA,MOZARELA

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO COSTENO,
QUESO FRESCO SEMIDURO SEMIGRASO PERA.(RELLENO CON
BOCADILLO) QUESO FRESCO SEMIDURO
SEMIGRASDO PARMESANO,
QUESO FRESCO SEMIBLANDA GRASO CUAJADA.
QUESO FRESCO SEMIBLANDO  SEMIGRASO CAMPESINO
PASTEURIZADO. QUESO FRESCO
SEMIBLANDO SEMIGRASO SIETE CUEROS

MARCA: LACTEOS JJ, GONGOLAC,, SANTILAC DEL HUILA, LACTEOS LAS MERCEDES,

QUESOS EL PORTON DE TESALIA, ,

PRESENTACION desde tajado 10g hasta 25009, desde bloques de 100g hasta 25 k,
COMERCIAL:
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
Q es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

TITULAR(ES): PROPIETARIO JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO
QUESO HUILA SAN MARTIN con domicilio en TESALIA - HUILA,

FABRICANTE(S): PROPIETARIO JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO
QUESO HUILA SAN MARTIN con domicilio en TESALIA - HUILA, PROPIETARIO
GONGORA CEDENO ARNULFO DEL ESTABLECIMIENTO COMERCIAL
GONGORA CEDENO ARNULFO con domicilio en IQUIRA - HUILA, PROPIETARIO
DURAN VARGAS VICTOR ANDRES DEL ESTABLECIMIENTO
PRODUCTORA Y COMERCIALIZADORA ALASKA S.A.S con domicilio en PAICOL -
HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resoluciéon, quedaran sujetos a revisiéon
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 13 de Abril de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Samtan?éidel INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccionH@pature-Nlima.gov.co

Verl ieg

Este espadig: Hast
ROBLES COC
Fecha: 2021/04/13
13:12:45C
Razon: Invi
Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
\t; es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2021012411 del 13 de Abril de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211069709 de fecha 2021/04/13 el (la) Sefior(a) PROPIETARIO
JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO QUESO HUILA SAN MARTIN actuando
en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de concesion de Registro Sanitario para
el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) afios al producto
que se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0011939-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/04/13

EXPEDIENTE: 20200610 RADICACION: 20211069709
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: QUESO FRESCO SEMIDURO SEMIGRASO CRIOLLO-CAMPESINO,

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO CRIOLLO-CAMPESINO

-QUESO FRESCO SEMIBLANDO SEMIGRASO DOBLE CREMA MOZARELA
- QUESO FRESCO SERMIBLANDO GRASO DOBLE CREMA,MOZARELA

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO COSTENO,
QUESO FRESCO SEMIDURO SEMIGRASO PERA.(RELLENO CON
BOCADILLO) QUESO FRESCO SEMIDURO
SEMIGRASDO PARMESANO,
QUESO FRESCO SEMIBLANDA GRASO CUAJADA.
QUESO FRESCO SEMIBLANDO  SEMIGRASO CAMPESINO
PASTEURIZADO. QUESO FRESCO
SEMIBLANDO SEMIGRASO SIETE CUEROS

MARCA: LACTEOS JJ, GONGOLAC,, SANTILAC DEL HUILA, LACTEOS LAS MERCEDES,

QUESOS EL PORTON DE TESALIA, ,

PRESENTACION desde tajado 10g hasta 25009, desde bloques de 100g hasta 25 k,
COMERCIAL:
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
Q es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

TITULAR(ES): PROPIETARIO JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO
QUESO HUILA SAN MARTIN con domicilio en TESALIA - HUILA,

FABRICANTE(S): PROPIETARIO JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA DEL ESTABLECIMIENTO
QUESO HUILA SAN MARTIN con domicilio en TESALIA - HUILA, PROPIETARIO
GONGORA CEDENO ARNULFO DEL ESTABLECIMIENTO COMERCIAL
GONGORA CEDENO ARNULFO con domicilio en IQUIRA - HUILA, PROPIETARIO
DURAN VARGAS VICTOR ANDRES DEL ESTABLECIMIENTO
PRODUCTORA Y COMERCIALIZADORA ALASKA S.A.S con domicilio en PAICOL -
HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resoluciéon, quedaran sujetos a revisiéon
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 13 de Abril de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Samtan?éidel INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccionH@pature-Nlima.gov.co

Verl ieg

Este espadig: Hast
ROBLES COC
Fecha: 2021/04/13
13:12:45C
Razon: Invi
Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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INSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL

l INSPECCION

INSPECCION SAMITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

A Codigo: IVC-INS- M 14 Veruire 08 | Fecha de emisite 2023-11-23
Chsdad - Departamanto TESAUA /HURA Fecha 240404
DATOS GENERALES
social
[P
|Propietario JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA
Cédigo Inscripcién planta ﬂm| [ 32460965
L Carreo electrénico de
eléfonos 3137239903,3105788727 notificacion guesohuilasanmartin@gmail com
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 3 Oficio comisorio 7304-296-2024
OBJETIVO DE LA VISITA
visita de inspeccion sanitara en atencion 8 Gestion del riesgo con el fin de venficar ef plirmi de 2 reglamentaciin sanitaria vig en especial la Resolucion 2674
de 2013, Decreto 616 de 2006, Resaluciin 2310 de 1986, y demis reglamentacitn aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
No. de emplaados 3 Maquilas NO
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Linea Cantidad producida Unidad de medida
Queso Fresco S igraso Criollo-Camp 100 YANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
e Edwar Humberto Santos Carvajal PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO3
PROFESIONALES INVIMA
REALIZAN LA VISITA Harol Mauricio Mayor Bahamén PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO3
PERSONAS QUE ATIENDEN LA x ) - -
WVISITA Marta Alejandra Gualy Alarcon Awxiliar de praduccion. cL 1079411116

/
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INSPECCION, VIGRANCIA Y CONTROL

|

INSPECOION

BESPECCION SANITARIA CON ENFOOLE DE RIESGO A FABRICAS DE ALMENTOS

---—.-.- -.... Codga VC-NS-FuM1 14 Verstr: 08 lf*ﬁ-ﬁtmﬂa
[ Spm— TESAUA /HULA Focha meoet
DATUS GENERALES
socisl |ESTABLECREENTO DE 1AMES RODOLFO GONGORA MEDRIA- QUESO HUILA SAN MARTIN
E"‘- VDA EL CENTRO KM 1 VIA PAICOL
Subx atogerum 1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
|Unsa(s) | Queso Fresco Semiceo Seregraso Criolo-Campessno
CRITERICS EVALUADOS
Mo |msTaacomes Bnlmite | Oftads, |« St i
at umw-am«mum
(2] e (slgunas rejilas) en la sala de
il localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 nom. - 10 m
11, 12,13, 21, 23 y28
NO Dispone de exclusiva ol proceso de
| & dwario de tes instataciones de etsboractn ampeque. L =
:—-—-‘-‘-“ym;. a o et y
12 | pmphitud suficiente pars reatizar les d » o he = L o
op y permitis s Ci delos
‘Ma-zuammcmu
£l dsefo de b instalaciones de las dreas de
proceso permiie un sdecuado fujo de materis =3 s
s prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 At 18 nurm. S
Pisos, paredes y techos benen on disefio
4 sdecusdo y poseen un buen estado de & s
14 | rarsonimionto, Res. 2674 AL 7 mum. 1.1, 12,
2.3, 4.56y7
Euhwywﬁh
15 Res. 2674 s 10
a-zmm.c-n.utzuyu
Poses Bo(s) ssnitanio(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfoccion. Res. 2674 de 2013 - 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. At 20, num 6
€] sisterna de drenaes nO genera resgos de
12 Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
B disafio dal drea de residucs soldos y su
|ubrcacion no genera riesgos de contaminacidn
18 2 la materia prima, éreas de proceso o - 5
|producio . Res. 2674 de 2013 Ait. 6 mum. 5.1,
S4yAL N num. 5y6
F taje de cumplimiento (equivalende al 20% del valor total de la evaluacion)
No. |2 EQUIPOS REQUERIDOS Evahacién | Caflicackm Critico
Cuenta con los equipos suficientes y
P31y |adecsados pars ios procescs que se realza. a2 0
Res. 2674 AL 8, At 10 num. 3
Poseen un disefio sanitano y funcionamento
|adecuado. Res. 2674, At 9rum. 1,2, 3,4, 5, - 125
22 |6,78,9.10,11; A 10 rum. 4, At 18 rum.
10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
| Programa de menteninuento de equipos y
23 utensiios. Res, 2674 de 2013 Art. 22 rum. 2, - s
At 10 num. 5
Calibracitn de equipos de medicion . Res.
24 674 de2013AL 25 o 10
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de ka evaluaciin)
kY Y
No. AMBIENTALES Evaluscién | Calificacién Critico Observaciones
Programa y regisiros de control de calidad de
kS agus potable. Res. 2674 de 2013, Adt. 6 rum a -3
3, At 26 num 4
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|Programa documentac: e implomertato pora
2 ef ey regrat de rescdeon daon. Res.
2674 80 2013 AQ. 6 ream. 5, At 25 o 2

hq_hmﬂiq’ﬁ”.h
3 2674 do 2013 At 6.rum 2.1, 53, At 7 ramm
6.3 ; At 26 mum 3, At 28 rum 7

ey G0 kmpara y do
34 e, ecuipos y wemsAon. Res. 2574 de
o 2013 A 6 mum. 3.2; Ad. 26 nm. 1; AL 28
num 7

F taje de (equivalente of 20% el valor lotal de la evahuacin)

Se Serm progrees docormentado pars of rarep el do
. peD emin NO conterrpta o mane del suevn,

La comaturran NO e3 a prueta do plagan, se cbserva
sin protecoidn (dgunas rejllas) en b sala da

Se ceta con un programa (procedimeentos ) para o manejo
integral de plagas, pero este NO conternpla un erdogue
o Ce

orocesn.

de Cewre

sellado de aguy

Y

para la lempeera y

mm—wmbmau

| 1250

|tabajadores. Res. 2674 A1.12, 13y 14

42 Practicas higiénicas y Dotacion de los
|vrabajadores. Res. 2674 do 20TI AL 13y 14

|Estado de zatud del personal manputador de
4 |atimentos. Res. 2674 de 2013 AL 11 ;AL 14
num. 12

Porcentaje do cumplimiento (equivalents al 10% del valor total de b evaluacon)

Mo. |5 OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO| Evatimcién

Controf do materin prira © insumos. Res.
2674 A 10 num. 12345,0,7.8, A1 22

dmﬂm ma‘uamnmn
num. 2; Art. 18num. 1y 2

21 Jrum. 1; A 28 rum. 1345 AL 29 mam 1,2, 2

1,5,6,7.8,9y10
Ineales y sin

52 (cuzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: 10
AL 20 um. 1y 4
Control de variables de proceso
mmu—wmm)

53 do scuerdo 20

Conservacin adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, At 18.

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 da 2012, 2674 de 2013 At
55 17,10 num 1y 2: 4142 do 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

|Sistema de aseguramientn y control de
50 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

jo de ivalents al 20% del valor total de ka evaluacitn)

empague.

NO Dispane de un 4rea exclusiva para el proceso de

comgleto).

NO Se cuenta con los servicios de personal 16cnico iddneo en
las dreas de produccién y control de calidad (de Sempo

12,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODLU

Programa de muestreo, cusreniena y
61 mamhmcamum
2mmi,2y3

Vica 0t del producto. Res. 2674 de 2013 At
62 |3 A.19, num 3. Res. 5109 do 2005 At. 3

15

de ! Res.
63 12674 de 2013 A0 2B um. 12.34y 5

75

64 |Res. B10/2021, Res. 2492/2022. Res.
2542023

15

Trazabiidad, recall y manejo de devoluciones.
65 |Res. 2674 de 2013 A 28 rum. 6

15

Teansports producto tenminado. Res. 2674 de
65 |2013A0.29

15

F jo de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de ka evaluacin)

Se tieno un P

producto
de resultados

S‘M"dﬂﬂmmdommmpmy

para ef
Mwumnom.wmdm
microbiolégicos.

mismo silio.

se realiza en el

En el momento de a visita No se observa almacenamiento de
lerminado.

producio

12,00

|Pon:onu]o de cumplimiento Subcategorfa 1

e
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LA v l BSFTCO0N
.8 »
ln 'mo BESPYCCION SANTASA CON EMFOGLE DE SIESGO A FASRICAS DE ALRENTOS
——— A S — — Catga WC-HSFu1 Verwan 08 Fectw de emmor 2023-14-23
Chuxted - Deparioraente TESAUA/MUBA Foctm 20240404 Acn .
DATUS GERERALES
Rarte cocat ABLECIMENTO DE JAMES RODOLFO GONGORA MEDINA- GUESO HUILA SAN MARTIN
Oweccitn VDA EL CENTRO KM 1 ViA PAICOL
RESULTADOS
Submingmis ﬁ—hl Subcatogorts - l-—---n——hu-—- 1
Subcategore 15.1 ) a3 ls.-—- 2 o o sogurided por ™
- ls-u-—- - aandzna do T NO
|subcatngone - ls.-:-.- & |{ To toemb Eumetrn pars nakas é teborstona 7 NO
= ls-—w- 2 ttat dad porcantaie éo 68,3
Subcategana - F-——.- = P FAVORABLE
| Comvencianes - - L] rmcaptable ) :me
Subcategorie 151 1.1-12131.6161.82223243233 34515254 55568.163
Extgancias
De [ o lagiatacidn seriaria vigante, especiskmente s Ley 9 de 1979y su reglementaciin, en partcular ls Resclucitn 2674 de 2013, Decreto 616 De 2006,
Rusckucitn 2310 De 1986, y demas regher
[Exsgencias adicionates
o
|wocese
Exigenciss adicionstes
retacionsdes o objetive de | Ningur
visits
| Oficio comimoro 7304-296-2024. Acta en Excel. Visits reskzads en atencidn 8 Listado priorzado segundo Fimesire
(Observacionss ©
|manitestaciones de os
profesionales qus resfizan la
visita de IVC
Observacionss o o
manifestaciones del
responaable de la planta o nwaGona o |
e Harna Mejandia @oh plarcon
PROFESIONALES INVIMA GUE REALIZAN LA VISITA

Dependencia:

Firma:
Nombre:

=7

Edwar Humberto Santos Carvajal

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO3

ya

s A

Cargo:

D CcC
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INFORME DE RESULTADOS: F-83246096-C25

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION TOMA DE MUESTRAS

Razo6n Social
Nit

Direccion
Ciudad
Responsable
Cargo
Tel/Fax

E-mail

QUESO HUILA SAN MARTIN
83246096-0
KM 1 VIA TESALIA PAICOL
TESALIA
JAMES RODOLFO GONGORA
Representante Legal
3137239903/N. A

gestiondecalidadguesohuila@gmail.com

Lugar
Responsable
Fecha

Hora

Procedimiento

Observaciones

N.E.
JAMES RODOLFO GONGORA
2025-01-07
N.E.

N.E.
N.E

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la muestra
No. de muestra

Lote

Cantidad

Fecha de produccion

Fecha de recepcion
Fecha de analisis

Observaciones

Temperatura (°C) toma de muestra

N. A
Queso Huila San Martin
Bolsa Plastica x250g
N.A.
5,28
15:00:00
2025-01-15

Fisicoquimico vida util: Queso doble crema fresco semigraso semiblando
8324609625 Presentacion Comercial
07 ene 25 Fabricante
1 Presentacion
2025-01-07 Fecha de vencimiento
4°C Temperatura (°C) recepcion
2025-01-07 Hora de recepcion
2025-01-10 Fecha de resultados

No. Solicitud: 25753 / Vida Uutil en tiempo real: control 1; dia 0; Fecha de analisis: 2025-01-10

RESULTADOS FISICOQUIMICOS

W y .
Andlisis Und. Medida Tecmca/Meto_do de G e ee) Especificacion | Cumplimiento | Analista
Referencia (Rango con U)
Secado en estufa, AOAC 926.08. 5
Humedad g/100 g 21st. Edition 2019. 40,5 max. 55,0 Cumple QD300
Valor peroxido de aceites y
— Y grasas. Método de valoracion., ) 4
Indice de Peroxidos meq/ Kg AOAC 965.33. 21st. Edition 0,0 AJ100
2019.
A - Electrometria, AOAC 943.02.
0, H = o
pH (solucién al 10%) Unidades de pH 21st. Edition 2019. 6,55 AJ200

Declaracion de acuerdo a especificaciones de:

Queso semigraso semiduro. Art. 45. Caracteristicas del queso. Resolucion 01804/1989.

Anotaciones:

1 Confia Control S.A.S prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacion de este informe.
2 Estos resultados aplican Unicamente para esta muestra evaluada, tal como se recibio.
3 Confia Control SAS no se hace responsable por la informacion otorgada por los clientes que pueda afectar la validez de los resultados.
4 Cualquier solicitud de verificacion o repeticion de los resultados de analisis debe realizarse en un periodo maximo de 10 dias a partir de
emitido el informe. Confia Control evaluara la solicitud y en caso de aceptar el proceso de repeticion, este debe realizarse en la

Carrera 63#5A - 40 PBX: (57)(1)447 7286 Bogota D.C, Colombia
www.confia.com.co e-mail: confia@confia.com.co
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INFORME DE RESULTADOS: F-10720921-C21

contramuestra custodiada por el laboratorio. En caso de no contar con contramuestra o que la misma no se encuentre en condiciones
adecuadas para el analisis, no se podran realizar repeticiones y el proceso de verificacion se hara frente a la trazabilidad de los registros de
aseguramiento de calidad.

5 Para andlisis verificados y acreditados U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura K=2, correspondiente al 95% de confianza.

it =5

Revisado por: QD300 - Lider de Laboratorio Aprobado por: QN200 - Director cientifico

Fecha de emisién informe: 2025-01-15
- Fin del Informe -

FDC-09
Revisiéon 06
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Reporte de Ensayo

REPORTE DE ENSAYO No. AMC - 238974

CLIENTE: Queso Huila San Martin

LUGAR TOMA DE MUESTRA:

RESPONSABLE DE TOMA DE MUESTRA:

FECHA TOMA DE MUESTRA/HORA:

DIRIGIDO A: Sefnores Queso Huila San Martin FECHA DE RECEPCION
DIRECCION: Km 1 Via Paicol Vereda Centro Tesalia - Huila FECHA ANALISIS:

TELEFAX: 3137239903 - 3137239903 FECHA DE INFORME:

MAIL: quesohuilasanmartin@gmail.com METODO DE TOMA DE MUESTRA:

Codigo AMC Producto
25-01-1754 Queso doble
crema

ENSAYO/ METODO

Escherichia coli NTC 4458:2007
Staphylococcus coagulasa positivo SO 6888-1
Mohos AOAC 2014.05

Determinacion Salmonella spp AOAC 2016.01

Determinacion Listeria monocytogenes AOAC
2016.07

Observaciones:

Refrigeracion / 2,0°C

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

Momento / temperatura de

muestreo

Proveedor/Lote Fecha de
produccién
Queso Huila San Martin / T

08024

TABLA DE RESULTADOS

RESULTADOS

Queso doble crema

<10
<100
<10
Ausencia

Ausencia

CALIDAD MICROBIOLOGICA: ACEPTABLE

UNIDADES H

UFC/g No aplica incertidumbre
UFC/g No aplica incertidumbre
UFC/g No aplica incertidumbre
Aus/Pres 25 g | No aplica incertidumbre

Aus/Pres 25 g | No aplica incertidumbre

Fecha vencimiento

AMC - EI -FT - 01
Versién 03

Cliente

2025-02-13 09:10:30
2025-02-13 00:00:00
2025-02-13

2025-02-20

Muestra recibida por el cliente

Condiciones recepcion en
laboratorio / T °

Presentacion Comercial x 500 g /

2025-03-07 2,8°C
ESPECIFICACION
REGLA Resolucién 1407 de 2022 Derivados
Lacteos - Queso Fresco con o sin Relleno
No aplica <10-10°
No aplica <10°-10°
No aplica 10* - 5x 10°
No aplica Ausencia
No aplica Ausencia

« Solo se puede hacer reproduccién parcial o total de este certificado con previa autorizacion de AMC Andlisis de Colombia Ltda.
« El resultado es vdlido unicamente para la muestra analizada.
« AMC Andlisis de Colombia Ltda. se declara libre de responsabilidad sobre la informacion de la muestra suministrada por el cliente y el concepto que se pueda dar frente a

la condicién de la misma.

* Confirme la validez de este documento ingresando a www.amc-laboratorios.com y el codigo ZBcnDyVmsxvEW

AMC Analisis de Colombia Ltda

Leonardo Espinel Mesa
Director Técnico

- FIN DE INFORME -

Jenny Cely Ortiz
Lider de Microbiologia
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